Horeca Expo 2011

Grootkeukenstudiedag : 
Duurzaamheid en catering: modetrend of toekomst? 

Organisatie : ASFORCOL / HFDV / RCMB / VGRB / VVG 
Woensdag 23 november – 9u30 – flex
 
Zowel in commerciële bedrijven als bij de overheid staat dit onderwerp al enkele tijd centraal. 
Het concretiseren van dit brede thema is echter niet eenvoudig. 
Daarom willen we tijdens deze studiedag enerzijds het thema uitdiepen, maar ook heel concreet schetsen wat dit kan betekenen voor de grootkeukensector. 
Hoe gaat de overheid daarmee om ? Wat meet een duurzaamheidsbarometer? Hoe kunnen we dit thema van aankoop tot afwas toepassen ? 
Als ervaringsdeskundige laten we een cateringverantwoordelijke aan het woord. 

Programma (van 9u30-11u30) 

· Inleiding 
door Philippe Tavernier ,directeur Duurzaam Ondernemen van POM West-Vlaanderen

· Duurzaamheidsbarometer
Spreker : Philippe Tavernier, directeur Duurzaam Ondernemen van POM West-Vlaanderen

· Duurzaam inkopen 
Spreker : Dirk Delameilleure, voorzitter van de Vlaamse Vereniging van Aankoopmanagers in Verzorgingsinstellingen.

· Reiniging en onderhoud 
· Machinale vaatwas en duurzaamheid 
Spreker : Hugo Fieremans, Business Development Manager Diversey bvba
· Reiniging en duurzaamheid
Spreker : Marc De Keukeleire, Portfolio Manager Diversey bvba

· Case: Duurzaamheid in de catering bij IKEA
Spreker : Eric Dillen, Food manager IKEA Belgium

· Vragenronde
Moderator : Dirk Lemaître, voorzitter VGRB

Elke cateringverantwoordelijke is steeds alert voor nieuwe trends en zal op deze studiedag zeker een goed beeld krijgen van hoe duurzaamheid wel of niet onze catering-werkomgeving kan beïnvloeden.  
